Vazeni vinafri,

Sdruzeni dobsickych vinatt a Vinarstvi LAHOEFER, a.s., poradaji

IV. ROCNIK MEZINARODNI SOUTEZE RUZOVYCH VIN

Jarovin Rosé

2 0 0 7

Cilem soutéZe je prezentovat riizova vina z celého svéta a dat tak iro-
ké vefejnosti na védomi, kdo umi vyrobit nejlepsi rizové vino, s diirazem na
podporu jejich prodeje a prezentaci v mediich.

DULEZITE TERMINY VYSTAVY :

.................................................................................................

Pfihlaska: na adresu Vinafstvi LAHOFER, Brnénska 523, 671 82 DobSice
: nebo na e-mail: info@lahofer.cz

: Dodani vzorki:

¢ Vinafstvi LAHOFER, a.s. Vinotéka Veronsky dim

. Brnénska 523 MiSenska 8, 110 00 Praha 1

: 671 82 Dobgice 89 v dobé od 1.3. do 14.3.2007 :
¢ vdobé od 1.3. do 16.3.2007 Martin Sykora 00420603227007 :
: Jaroslav Chaloupecky 00420 602 766 157 :
i BS vinafské potieby Velkych Bilovice BS vinafské potteby Mikulov

¢ Zizkovska 1230 K vépence 3203/10

i 691 02 Velké Bilovice 692 01 Mikulov

¢ vdobé od 1.3. do 14.3.2007 v dobé od 1.3. do 14.3.2007

: Termin hodnoceni:
: Dne 21.3.2007 v sokolovné v Dobsicich od 10 hodin.

: Termin vystavy:
: Dne 31.3.2007 v Althanském palaci na Horni Nameésti 3 ve Znojmé

.................................................................................................

Vysledky budou zvefejnény na www.jarovin.cz, www.vinnysklep.cz,
www.lahofer.cz, www.misenska.cz, Tydeniku Rovnost (Znojemské noviny),
Znojemsko, Vinafsky obzor, Sommelier, Vino Revue, Vino&Styl a Radio
Blanik.

Za Sdruzeni dobsickych vinara
a Vinarstvi LAHOFER, a.s.

Jaroslav Chaloupecky /‘ Ladislav Skopal




STATUT

IV. ROCNIK MEZINARODNI SOUTEZE RUZOVYCH VIN

Jarovin o

2 0 0 7
dne 31.3.2007 v 11 hodin Althansky paldc, Horni Namésti 3, Znojmo.

1. Poradatel soutéze

Soutéz je v tomto ro¢niku organizovana Sdruzenim dobsickych vinaft ve spolupraci
s Vinafstvim LAHOEFER, a.s. Organizator ma pravo na vylouceni vzorkd, které nespliuji
tento statut.

2. Urceni soutéze

Soutéz je oteviena pro vSechna rtizova vina vyrobena z hrozna révy vinné, kterd splnuji
podminky legislativy EU, zakona ¢. 321/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpist, a podminky
legislativy statti pavodu prihlasenych zahrani¢nich vin.

3. Minimalni mnozstvi vina
Vyrobce vina musi mit od prihlaseného vzorku k dispozici toto minimalni mnozstvi:

Vino jakostni; vino Sumivé 500 1
Vino s pfivlastkem - kabinet 300 1
Vino s privlastkem - pozdni sbér 2001
Vino s privlastkem - vybér z hrozni 100 1

Vino s privlastkem - vybér specialni (ledové, bobulovy vybér, slamové) 251

4. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda 6 lahvi (o obsahu 0,751, vybér z hroznii 0,51, specidlni vybér 0,3751) do vlast-
nictvi organizatora soutéze pro potieby senzorického posouzeni.

Kazda lahev musi byt soutézicim oznacena podle platného vinafského zakona, v¢etné uve-
deni ro¢niku sklizné hroznt.

Soutézici uhradi soutézni poplatek ve vysi 400 K¢ nebo 15 EUR za kazdy ptihlaSeny vzorek
na ucet organizatora (¢.1.3409236514/0600), nebo v hotovosti pfi odbéru vzorkii.

5. Prihlaska

Utastnik soutéZze vyplni ptihlasku s udaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Pfihléska musi

obsahovat nejméné tyto tdaje: jméno a presna adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce,

oznaceni odrudy vina, ro¢niku, privlastku, vinafské oblasti, obce, popt. trati, obsah zbytko-

vého cukru a celkovych kyselin a urceni ¢isla $arze, ze které je vzorek predkladan.

Soucasti prihlasky je chemicka analyza a:

a) Rozhodnuti MZe o zatfidéni vina podle §14 zakona (do 30.4.2004), resp. SZPI podle § 26

zakona 321/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpist (od 1.5.2004).

a

b) Doklad o piivodu hroznii v ptipadé zemskych vin (registrace vinice UKZUZ, u vin
vyrobenych z koupenych hroznii také doklad o nakupu - faktura nebo smlouva). U vin,

ktera maji byt oznacena jako vina s privlastkem, je nutno navic dolozit kopii o ovéfeni
cukernatosti vinafskym davérnikem.



¢) V souladu se znénim zakona ¢. 321/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisti, ve znéni
pozdéjsich predpisti, pokud se v jednotlivych soutéznich kategoriich zucastni dosud nezatfi-
déné vino ze sklizné roku predchazejiciho roku soutéze, pokud toto vino neni zemské, pak
takové vino ze sklizné roku predchazejictho roku soutéze v jednotlivé sarzi, které by se vedle
ostatnich vin probojovalo na medaili ocenéné misto, bude pfi slavnostnim vyhlaseni pouze
navrzeno na umisténi. Oficidlni diplom a medaile-samolepka Jarovin Rosé bude takovému
vinu udélena vylu¢né az na zakladé predlozeni platného uredniho dokladu o zattidéni pro
tuto $arzi a to v pripadé, Ze zatfidéné vino nebude proti ptivodni deklaraci sestupnéno.
Jestlize stejny tiCastnik prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotliva vina vzdy oddé-
lené vyrabéna a skladovana a mus{ byt uvedeny jako rozdilné $arze na rozhodnuti MZe CR podle
§14 zakona ¢. 115/1995 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisti (do 30.4.2004), rozhodnuti SZPI podle § 26
zakona 321/2004 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisti (od 1.5.2004), nebo musi prokazatelné pochazet
z rtznych partii hroznt (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéfeni cukernatosti hroznu).
Nespravné tdaje na prihlasce vylucuji prislusné vino ze soutéze. V pripadé umyslného nepravdivého
uvedeni tidajti budou veskera vina daného ucastnika vyloucena ze soutéze.

Vyplnénim a predanim prihlasky souhlasi prihlasovatel se zpracovanim a publikaci tidaji o vyrobci
a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

6. Odbér vzorka

Odbér vzorki probiha

« ve dnech 1.3. do 16.3.2007 ve Vinarstvi LAHOFER, a.s., Brnénska 523, 671 82 Dobsice
(p- Chaloupecky 602 766 157)

« ve dnech 1.3. do 14.3.2007 ve vinotéce Veronsky diim v MiSenské ulici ¢.8 na Praze 1
(p. Sykora 603 227 007)

« ve dnech 1.3. do 14.3.2007 v prodejnach BS vinaf'ské potieby ve Velkych Bilovicich nebo
v Mikulové.

7. Termin a misto hodnoceni
Hodnoceni vin probéhne dne 21.3.2007 v Sokolovné v Dobsicich u Znojma v 10 hodin.

8. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinatt i odborné veiejnosti. Predpokladem ti¢asti v komisi
jsou primérené zkusenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna podnapilost
degustatora muze byt diivodem k nepfipusténi k hodnoceni, popt. k vylouceni z hodnoceni.
Komise se skladaji nejméné z péti ¢lent.

Hodnoceni kazdé komise idi predseda komise. Clenové komise musi mit platné senzorické zkous-

ky SZPI, nebo degustatorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnoceni predsedy
komise se zapocitava do celkového hodnoceni.

Kazda komise hodnoti v jednom dnu nejvyse 40 vzorkd, primérnd doba na hodnoceni vzorki
nejméné 5 minut.

Seznam hodnotiteli naleznete v priloze ¢. 1.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni
muze byt pouze clovék, ktery uspésneé slozil degustatorskou zkousku dle evropskych norem
ISO a DIN a ma zku$enosti s organizaci narodnich, nebo mezinarodnich soutézi vin. Na
dodrzovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani dohlizi garant jmenovany SDV pro
rok 2007 byl Prof. Ing. Vilém Kraus, CSc. Odborny vedouci hodnoceni fesi ve spolupraci
s garantem také pripadné spory a nejasnosti vzniklé pri hodnoceni. Medaile budou udéleny
pouze v pripadé, Ze ocenovana vina dosahnou hodnoceni minimalné 80 bod.



10. Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:

a) Mistnost svétla, dobfe vétrana o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlej$im vliviim

b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degusta¢ni stdl chranény proti rusivym
vlivim

¢) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat
identitu predkladaného vzorku

d) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorka s uvedenim eviden¢niho ¢isla
vzorku, ro¢niku a odridy (kategorie)

e) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.I.V., nebo podobné nebrousené
a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

t) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 14.30 hod., prestavky mezi hodnocenim urcuji vedouci
komisi

g) Poradi vzorkd musi odpovidat pravidlim hodnoceni - vina jsou sefazena podle kategorie/
odridy a dale podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)

h) Vina se podavaji v teplotach: riizové vino 10 - 12 °C, Sumivé vino 8 - 10 °C
i) Degustétor vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek

j) Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovany po dobu péti let a je zarucena absolutni
objektivita a nestrannost zpracovani vysledkd. V pripadé podezfeni na mozné nesrov-
nalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho hodnoceni,
garanta, nebo nékterého z predsed komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici
listky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotici systém

Vina, ktera splnila v§echny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym sys-
témem mezindrodni unie enologt.

13. Kategorizace vin

Prihlasend vina se fadi a hodnoti podle odrtd, znamek, specialit (ledova, slamova vina,
botrytické vybéry atd.) a sektti. V kazdé kategorii musi byt minimalné 5 vzorki.

14. Medaile

U kazdé kategorie bude udélena jedna zlatd medaile, jedna stfibrna a jedna bronzova medaile.
V ptipadé stejného poctu bodti mohou byt udéleny dvé popripadé i vice medaili za zhodné
umisténi.

Vsechna ocenéni (vSechny medaile udélené v kategoriich a ocenéni za nejlepsi kolekci vin),
neprekroci 10 % z celkového poctu soutéznich vin.

15. Champion

Absolutni vitéz — ,Champion“ bude vybran specialni komisi, sestavenou z predsedu jednot-
livych komisi z vitéza jednotlivych kategorii. Champion neziska dalsi medaile, pouze titul
»,Champion®

16. Nejlepsi kolekce vin

Nejlepsi kolekce vin bude vybrana podle nejlepsiho priimérného hodnoceni vzorkt jednotlivych
soutézicich. Pro vyhodnocovani nejlepsi kolekce vin se berou v ivahu pouze soutézici, ktefi prihla-
sili 4 a vice vzorkid. Odménou za nejlepsi kolekei vin bude diplom a vécna cena starosty Dobsic.



17. Diplom

Jako certifikat ocenéni prislusného vina medaili bude ptihlasovateli vydan diplom, oznacujici
ocenéni (medaili) daného vzorku a ¢isla $arze. Diplom obdrzi vinafi v kategorii Champion,
Nejlepsi kolekce vin, Zlata medaile, Stfibrna medaile, Bronzova medaile.

18. Oznacovani vin

Soutézici miize uvadét ocenéni (medaile a titul ,,Champion®) na lahvi vina z ¢. $arze, ze které
pochazi ocenény vzorek, ovSem toto oznaceni je omezeno stavem zasoby prislusné partie
uvedené na prihlasce. Musi se uvadét rok ocenéni. Ocenéni se uvadi dle zavazné reprodukéni
predlohy, kterou ucastnik obdrzi spolecné s vysledkem hodnoceni. Na lahvi neni povoleno
uvadét udaje, které pfimo nesouvisi s ocenénim prislusného vina, napt. o ocenéni jinych vin

YvYr 1

soutéziciho, o ocenéni ,,nejuspésnéjsi soutézici” atd.

V informacnich materialech vyrobce (cenové nabidky, inzeraty, napojové listky, pribalené
materialy, zahlavi dopisti atd.) se mohou uidaje o udélené cené a o nejuspésnéjsim soutézicim
uvadét po dobu 5 let ode dne propujceni. Vzdy se musi uvadét rok ocenéni a ¢. Sarze oce-
néného vina. Mimoto je uvadéni cen v cenovych nabidkach a napojovych listcich povoleno
pouze pod udajem ocenéného vina.

19.Vystava

Vystava se kona dne 31.3.2007 v 11:00 hod. v Althanském palaci, Horni Namésti 3, Znojmo.
Slavnostni vyhlaSeni vysledkd probéhne ve 14 hodin.

20.Vysledky

Vsechny vysledky a pribéh soutéze naleznete na www.jarovin.cz, www.vinnysklep.cz,
www.lahofer.cz a www.misenska.cz

Ve Znojmé dne 1.1.2007

Za Sdruzeni dobsickych vinaft
a Vinarstvi LAHOEFER, a.s.

Jaroslav Chaloupecky Ladislav Skopal
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NABIDKA SPOLUPRACE
S JAROVINEM DOBSICE

Organizatofi vystavy nabizi reklamu v katalogu pfi prilezitosti konani
mezindrodni vystavy Jarovin Dobsice — Rosé 2007,
kde se ucastni vina z fad uspé$nych producentt a jejich skvosta.
Zpracované reklamy ve formatu PDF (300dpi) zasilejte e-mailem na
robin@ht.cz nebo na CD primo organizatortim vystavy.
Po dohodé 1ze reklamu vyrobit.
Katalog bude o velikosti A5 v ¢ernobilém provedeni.

Medidlnim partnerem je www.jarovin.cz, www.vinnysklep.cz,
a www.misenska.cz

Hlavni sponzor 5000 K¢
Reklama na deskach katalogu a logo v sale vystavy.

1 strana v katalogu 1000 K¢
1/2 strany katalogu 600 K¢

Za Sdruzeni dobsickych vinait
a Vinafstvi LAHOFER, a.s.

/
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Jaroslav Chaloupecky Ladislav Skopal




