Statut

Soutéze vin
,Mala encyklopedie ¢eskych a moravskych vin“

rocnik 2008

1. Poradatel soutéze

SoutéZ je organizovana spolec¢nosti Black Point spol. s r.o., Skvriiov 30, 281 44 Skvrnov.
Organizator ma pravo na vylouceni vzorkd, které nesplituji tento statut.

2. Urceni soutéze

SoutéZ je oteviena pro viechna vina vyrobena z hroznii révy vinné, majicich ptivod v Ceské
republice, kterd splituji podminky tohoto statutu. Soutéz je ur€ena pro vina, ktera jsou a budou
v nabidce vinafstvi v obdobi od 1. 10. 2008 do 30. 6. 2009.

3. Minimalni mnozZstvi vina
Vyrobce vina musi mit od pfihlaSené¢ho vzorku k dispozici toto minimalni mnozstvi:

Vino jakostni; vino Sumivé 5001
Vino s piivlastkem - kabinet 3001
Vino s ptivlastkem - pozdni sbér 2001
Vino s piivlastkem — vybér z hroznti 1001
Vino s ptivlastkem - vybér specidlni (ledovée, | 25 1
bobulovy vybér, slamové)

4. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda bezplatné¢ 3 ks lahvi (o obsahu 0,75 1, vybér z hroznt 0,5 1, specialni vybér
0,375 1) do vlastnictvi organizatora soutéze pro potieby senzorického posouzeni.

Kazda lahev musi byt soutézicim oznacena podle platného vinatského zakona, véetné uvedeni
ro¢niku sklizn€ hrozni a ¢isla Sarze.

Soutézni poplatek je soucasti platby za zverejnéni vin a informacich o vinafstvi v knize ,,Mala
encyklopedie ¢eskych a moravskych vin 3. ro¢nik*

5. Prihlaska

Ucastnik soutéze vyplni piihlagku sudaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Piihlaska musi
obsahovat nejmén¢ tyto udaje: jméno a presna adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce,
oznaceni odridy vina, ro¢niku, piivlastku, vinaiské oblasti, obce, popf. trati, obsah
zbytkového cukru, celkovych kyselin, celkového alkoholu a uréeni velikosti a Cisla Sarze, ze
které je vzorek predkladan. Soucasti ptrihlasky je i uvedeni maloobchodni ceny vina, za kterou
vinaf vino prodava ve své provozovné.




Soucéasti pfihlasky je:

a) Rozhodnuti Mze dle § 14 zékona ¢. 115/1995 Sb. (do 30.4.2004), resp. SZPI o zatfidéni
vina podle §26, resp. §23 zakona €. 321/2004 Sb., ve znéni pozd¢jsich piedpist (od 1.5.2004)
— bude vyzadovano u jakostnich vin, jakostnich vin s ptivlastkem, sektl s.o. a aromatickych
sektl s.o.

b) Doklad o pivodu hrozntl, ze kterych bylo vino vyrobeno (registrace vinice u UKZUZ,
prohlaSeni vinohradnika o sklizni hroznd, u vin vyrobenych z nakoupenych hroznli doklad
o nakupu od péstitele, tj. faktura, nebo smlouva) — bude vyzadovano u zemskych vin.

Jestlize stejny ucastnik ptihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotliva vina vzdy
oddélené vyrabéna a skladovana a musi byt uvedeny jako rozdilné SarZe na rozhodnuti MZe,
resp. SZPI, nebo musi prokazatelné pochéazet z riznych partii hroznti (rozdilné vinice na
registraci, rozdilné ovéteni cukernatosti hrozntl).

Nespravné udaje na piihldSce vyluCuji pfisluSné vino ze soutéze. V piipad€¢ tmyslného
nepravdivého uvedeni udaji budou veskera vina daného tcastnika vyloucena ze soutéze.
Vyplnénim a pfedanim ptihladsky souhlasi ptihlaSovatel se zpracovanim a publikaci udajh
o vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

6. Odbér vzorku

Odbér vzorkl probiha osobnim odbérem potadatele v sidlu vinatfe v terminu od 15. dervence —
8. srpna 2008.

(1) Soucasti baleni soutéznich vzork musi byt i veskeré doklady popsané v bodu 5.

7. Termin a misto hodnoceni
Narodni vinaiské centrum Valtice 10. - 27. srpna 2008.

8. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinait i odborné veiejnosti. Kazdy ¢len komise musi
mit platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky podle evropskych norem
ISO a DIN. Komise se skladaji nejméné ze Ctyt ¢leni a predsedy.

Hodnoceni kazdé komise fidi pfedseda komise. Pfedseda komise musi mit platné senzorické
zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnoceni
predsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni.

Kazda komise hodnoti v jednom hodnoticim dni nejvyse 50 vzorki,, primérmé doba na
hodnoceni vzorkd nejméné 5 minut.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni mtize
byt pouze ¢lovek, ktery uspesné slozil degustatorskou zkousku dle evropskych norem ISO a
DIN a ma zkuSenosti s organizaci narodnich, nebo mezinarodnich soutézi vin. Na dodrzovani
statutu a nestrannost pii vyhodnocovéani dohliZi garant jmenovany SV CR. Odborny vedouci
hodnoceni teSi ve spolupraci s garantem také pifipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi
hodnoceni.




10. Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:

a)

b)

c)

d)

g)

h)

3

Mistnost svétla, dobie vétrana o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejSim
vliviim

Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stil chranény proti
rusivym vliviim

Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost
jakkoliv poznat identitu piedkladaného vzorku

Degustator ma k dispozici seznam piedkladanych vzorkli s uvedenim
evidenc¢niho ¢isla vzorku, ro¢niku a odridy (kategorie)

Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.I.V., nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 16.30 hod., ptfestavky mezi hodnocenim
urcuji vedouci komisi

Poradi vzorkid musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle
kategorie/ odriidy a dale podle ro¢niku (sestupné€) a podle obsahu zbytkového
cukru (vzestupn¢)

Vina se podavaji v teplotach: bilé a riizové vino 10 - 12 °C, ¢ervené vino 14 -
16 °C, Sumivé vino 8 - 10 °C

Degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek nebo uklada
hodnoceni do specialniho programu v pocitaci

Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovdny po dobu péti let a je
zaruCena absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledkd. V ptipadé
podezieni na mozné nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen
na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta, nebo né¢kterého z predsed komisi
zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

11. Hodnotici systém

Vina, kterd splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem mezindrodni unie enologii.
Vina jsou pfinaSena do hodnoticiho prostoru nalita v neoznacenych sklenkach typu OIV.

znamky.

cvwr

12. Kateqgorizace vin

PtihlaSena vina se tadi dle odriid, stafi a zbytkového cukru.
Vina jsou zafazena a hodnocena v 6 kategoriich:

YVVYVYYYVY

Bila vina do 7 g zbytkového cukru véetné

Riazova vina a clarety do 7 g zbytkového cukru véetné
Cervena vina do 7 g zbytkového cukru véetng

Vina nad 7 g a do 70 g zbytkového cukru véetné

Vina nad 70 g zbytkového cukru

Sumiva vina bez rozdilu zbytkového cukru



13. Medaile, Champion

Nejlépe hodnocené vino v celkovém potadi ziskava titul ,,Champion®
Nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii ziskava oznaceni ,,vitéz kategorie ... .

V kategorii, ve které ziskal nejvice bodi Champion, ziskava oznaceni ,,vitéz kategorie ...*
vino 2. v poradi hodnoceni.

V ptipad¢ rovnosti bodl u nékolika vzorkl se pro potieby urceni Championa a vitézi
kategorii pouzije pomocna bodova hodnota ziskana jako primér znamek vsech ¢lenti komise
pridélenych konkrétnimu vzorku. Pokud by i nadéle trvala bodova shoda, rozhodne losem
odborny vedouci hodnoceni pod dohledem piedsedii komisi.

Neziska-li hodnocené vino alespon 80 bodil, nebude v dané kategorii pfislusnad medaile
udé¢lena. Stejné omezeni se dotyka i titulu Champion.

14. Oznaceni korunkami

Pouze nejlépe umisténd vina v jednotlivych kategoriich ziskdvaji ocenéni 5 korunkami. Pocet
takto ocenénych vin zavisi na poctu vzorku prihlasenych do jednotlivych kategorii.

- do 50 vzorkd .....1 pétikorunkové oznaceni

- do 100 vzorku ...2 pétikorunkova oznaceni

- do 150 vzorki ...3 pétikorunkové oznaceni

- do 250 vzorku ...4 pétikorunkova oznaceni

- nad 250 vzorkl . 5 pétikorunkovych oznaceni

9% vin v dal§im potadi zisku bodi vSech vin ziskava ocenéni 4 korunkami.
19% vin v dal$im potadi zisku bodu vSech vin ziskava ocenéni 3 korunkami.

15. Nejlepsi kolekce vin

Nejlepsi kolekce vin bude stanovena pomoci primérné znamky nejlépe hodnocenych Sesti vin
jednoho producenta. O nejlepsi kolekci tak mohou soutézit pouze producenti s 6 a vice vzorky
v soutéznim hodnoceni. Znamka bude vypoctena jako prosty primér hodnoceni ptidélenych
Sesti nejlépe hondocenym vinim producenta. V ptipad¢, ze dojde k bodové rovnosti bude
rozhodovat primérna znamka vypoctend z hodnoceni vSech ptihlaSenych vzorkl producenta.

16. Diplom

VSsichni producenti, jejichz ptihlaSené vzorky budou ocenény 5, 4, a 3 korunkami obdrzi
diplom — osvédceni o poctu ptidélenych korunek pro jednotliva vina.

17. Oznacovani vin

Na pozadani vyda organizator drziteli titulu Champion 1 vSem drzitelim oznaceni 5, 4 a 3
korunky, oproti thrad¢ nakladi samolepky oznacujici umisténi v soutézi, které mohou
soutézici vyuzit k umisténi na spotiebitelském baleni vina. Jejich poCet bude omezen v
prihlasce uvedenym mnozstvim lahvi a ¢. Sarze ocenéného vina. V ptipadé jakéhokoliv
zneuziti ocenéni bude v budoucnu odmitnuta jakékoliv ucast na soutézi.

10. ledna 2008

Za poradatele
Branko Cerny, v.r.



