Po losiskych cca 100 vinech se dovozci a vinaii letos predhdnéli a piibldsili neuvétitelnych
131 vin. Nasli jsme mezi nimi vina mladd i starsi, suchd, sladsi i sladkd, domdci

i zabraniéni. Zkrétka test, jak md byt.
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Uvodem

Po lofiskych zkusenostech, kdy hodnoceni zistalo zejména na
névitévnicich, ktefi vina téméi dokonale sefadili podle zbytkového
cukru (nejsladsi vyhrdlo), jsme letos akcentovali hodnoceni odborné
komise nageho ¢asopisu, kterd vina hodnotila v klasické anonymni
degustaci v pritbéhu dvou dni. Kazdy z hodnotitelt vina samostat-
né obodoval. Nejvyssi a nejnizsi zndmka se skrtla, ze zbytku vznikla
primérem vyslednd zndmka, kterou vidite u uvefejnénych vin. Spo-
le¢nymi silami degustdtori poté vznikl popis vina, ktery autor toho-
to ¢lanku pouze jazykové formoval. V souladu se svétovymi zvyk-
lostmi uvddime nejlépe hodnocenych 80 vin, tradi¢né i s fotografii

a popisem.

Jaké je rGzové vino
Kazdoro¢né se u nds vyrdbi stile vice riZovych vin. Pfid4vaji se nova
vinatstvi, kterd se zatim téchto barev obdvala. Ti, kteif méli v minu-
1ém roce jedno rosé na zkousku, maji jiz dvé nebo tfi, stabilni produ-
centi rizovych se posunuji na 4 i 6 odrid. Na fadé soutézi ceskd
a moravskd rosé pordZeji riizova vina ze svéta. Dokonale tak odraze-
ji severni polohu nasich vinohradi, diky niZ mame v modrych hroz-
nech vyrazné vice kyselin neZ jizni stity. Tyto kyselinky mnohdy
prekdzi ve viné erveném, ale v rosé,,tvrdi muziku”,

Rosé se v Cechich a na Moravé vyrdbi vyhradné z hroznt mod-

rych odrtd (tedy alespon oficidlng, bokem se Suska ledacos). Vyuzi-

78

MORAVSKE VINARSKE ZAVORY B

CABERNET MORAVIA

v4 zndmou vlastnost modrych hrozni, kdy veskeré barvivo obsahuje
jejich slupka. A prévé na zpiisobu uvolnéni barviva z bobule je zalo-
Zen princip vyroby &ervenych a riZovych vin. Chceme-li vyrobit
z modrych hroznd &ervené vino, lehce pomeleme bobule a nechdme
je macerovat po dobu nékolika dnt aZ tydnii — zde z4lezi na pouZi-
tém zptisobu macerace. Chceme-li v§ak vyrobit vino riZzové, zkriti-
me dobu macerace na nékolik hodin. Délka macerace ovlivni kon-
centraci barvy, ale i viini a chut. Velmi dileZité je, Ze tak, jak se
uvoliiuje z bobulky barvivo, dochizi i k uvoliiovani dalsich buket-
nich a chutovych latek. Ty nejlehéi z nich, které jsou nositeli kvéti-
novych a ovocnych vini a chut, se uvoliiuji nejrychleji, naopak tis-
loviny a hot¢iny pomaleji. Proto v raZovych vinech nenajdeme
klasické projevy modré odrtdy, kterou si dukladné vychutnime
v erveném podani.

Dalsi specialitou je vedle rizového vina klaret, tedy bilé vino vyro-
bené z modrych hroznil. Klaret miiZe byt zcela bily, resp. Zluty, Zlu-
to$edy, nazlatly, syté zlaty nebo lehounce nardZovély. Vyrobime ho
tak, Ze modré hrozny lisujeme piimo, bez nakviseni. V idedlnim
ptipadé se lisuji celé hrozny bez odstopkovéni. P¥i odstopkovéni to-
tiZ jiz mize dochdzet k édste¢nému , krviceni” barvy a tim i riZové-
ni klaretu. Vino je velmi subtilni, lehké¢, ptitom viak pevné, mnohdy
Jkiupavé” Téchto vlastnosti se hojné vyuzivd v Champagne, kde je
klaret zdkladnim stavebnim kamenem cuvée pro vyrobu oblibenych

bublinek.
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vino & styl

HODNOCENI| VEREJNOSTI

_ 1. Petr Stépanek, Muténice,
Cabernet Sauvignon 2009 PS

2. Ludvik Madéric, Frankovka rosé 2009, jakostni vino odr.

3. Vinarstvi U Kapli¢ky, André klaret 2009 PS

4. Winery Esterka Vit Cejkovice, Rulandské modré klaret
2009, vybér z hrozn(

5. Sogrape S.A. Mateus, Tempranillo Rosé 2009 Vinho de
Mesa

6. Vino Hort, Pinot Noir rosé 2009, pozdni sbér

7. Ludvik Madéric, Dornfelder rosé 2009, jakostni vino
odrtdové

8. Vinafstvi Kovacs, Zweigeltrebe rosé 2009 PS

9. Vino Tomas Tetur, Sing Wine rosé 2009, jakostni vino
odrldové

10. Vinarstvi Mikrosvin Mikulov, Cab. Moravia rosé 2009 PS

11. Ludvik Madéfi¢, Svatovaviinecké rosé 2009, jakostni vino
odrlidové

12. Vinarstvi Karel Valka, Cuvée La Guerre 2009, moravské
zemské vino

13. Vinarsky dvir Némgicky, Ing. Jan Stavek — Rosé Nad
Zahrady (Merlot) 2009, vybér z hroznd

14. Vino Hort, Franceska rosé 2009, pozdni sbér

15. Vino Hort, Svatovaviinecké rosé 2009, kabinetni vino

TOP 5 sektu a Sumivych vin

%g 1. Znovin Znojmo, Znovin De Lux Claret Brut

Jacob's Creek, Jacob'’s Creek Sparkling Rosé
Soare sekt, Femme Fatale rosé demi sec

J. P. Chenet, Sumivé vino rosé

Paladin, Salbanello Rosato Frizzante

TOP 5 sladkych a polosladkych vin

e 1. Vajbar Bronislav, Svatovavfinecké rosé 2009,
kabinetni vino

2. Vinafstvi Trpélka & Oulehla, Merlot klaret 2009 PS
3. Vino Marcinc¢ak, Zweigeltrebe klaret 2009, vybér z hroznd

4. Pavel Binder, Cabernet Moravia — Cabernet Sauvignon
rosé 2009, kabinetni vino

ok w

5. Vinarsky dvar Némcicky, Ing. Jan Stavek,
Lokus rosé 2008, likérové

K nejlepsi shodé mezi ob&ma komisemi doglo u vin Petr Sté-
panek, Muténice - Cabernet Sauvignon 2009, pozdni sbér,
Vinarstvi Trpélka & Oulehla — Merlot klaret 2009, pozdni sbér
a Jacob's Creek — Jacob's Creek Sparkling Rosé.
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| grand test

V nékterych,novych vinatskych zemich” je povolena vyroba rizo-
vého vina prostym miSenim vin &ervenych a bilych. Pro kazdého se-
riézniho vinafe a skuteéného milovnika vin je to cesta zcela nepted-
stavitelnd. VZdyt rosé jen pti klasickém zptisobu vyroby miZe ziskat
vSechny chutové i buketni vlastnosti, pro které je tak obdivujeme.
Pravda, misici metodou mtZeme ziskat vina vyrazné levn¢jsi, ale kdo
by je chtél pit?

Chut a viiné konkrétniho vina vzdy zalezi na odridg, ¢ odra-
dach, na poloze, stupni vyzrini i mistnich zvyklostech. Budeme-li
jej véak vnimat jako letni ¢i jarni piti, se kterym se mZeme osvéZit
béhem vlahych velert a budeme-li jej vnimat jako skvélého gastro-
nomického partnera ke grilu, saldtiim, téstovinim a mladym sy-
rim, pak by vZdy mélo byt svézi, mladé, lehké a snadno pitelné.
Dalezity je tedy obsah alkoholu a kyselin. Potom uz z4lezi na chu-
ti kazdého z nds a samoziejmé i na zvoleném pokrmu. Ur¢ité na-
jdeme misto pro subtilni kvétinovd vina, sametové zastiené i ovoc-

né koncentrované piedstavitele. Ro¢nik 2009 vlozil do hroznt

Verejnost — navstévnici verfejného kostu v hotelu
Vinum Coeli — se samoziejmé také k vinlm mohla
vyjadrit. Kazdy z navstévnikd dostal v katalogu hlaso-
vaci listek, na kterém mohl oznacit 2 nejlepsi sekty, 2
nejlepsi vina z kategorie polosladkych a sladkych
vin a 5 z nejvice obsazené kategorie suchych a po-
losuchych. Ve vedlejsim sloupci najdete takto vznikly
zebricek, ktery mlzete srovnat s hodnocenim od-
borné komise. Na ném se podilelo 110 navstévnikd,
kteri dokazali spravné a uplné vyplnit hlasovaci lis-
tek. Dalsim se do vyplnovani nechtélo, pripadnée se
nedokazali poprat s Uskalim nasich rubrik. Pomérné

Jak jsme testovali




vysoké hodnoty cukernatosti. Z toho ndm vyplyvd, Ze se musime
iv rizovém svété pripravit na nebyvalou explozi vin se zbytkovym
cukrem, a dokonce i s vysokym alkoholem. Neni vyjime¢né, nara-
zime-li na rosé se 13,5% alkoholu, dokonce jsme v testu méli
il4!

Barevn4 $kdla muZe byt pomérné §irokd, méni se s roénikem, od-
riidou a technologii. DiileZité viak je, aby na prvni pohled vino zis-
kalo konzumenta svou atraktivni barvou. V barvé rosé Ize pozorovat
fadu odstini: svétlou SedortiZovou, nafialovélou s barevnymi tény
pivonék ¢ fialek, barva mizZe byt i meruiikovd, lososova, jahodov4,
malinov4, cibulovych slupek atd. V Z4dném ptipadé by se v ni nemé-
ly objevit nahnédlé tény zptisobené oxidaci. Po celém svété probiha
nékolik projektt zkoumani barvy rosé a jeji definice. Pro mé je nej-
diileZitgjsi, aby barevny ton korespondoval s celkovym profilem vina
— neni nic horsiho, nez kdyZ vés barva a pfipadné jesté buket pfipra-

vi na plné a hutné vino, a ve sklence najdete opak.

pravidelnou chybou bylo uvedeni téhoz vina na vice pozi-
cich. Chapu, Ze vino respondentovi zfejmé moc chutnalo,
ale tvrdit, Ze patfi na 1., 2., 3. i 4. misto preci jen pozbyva
smyslu.

V odborné poroté zasedli: Branko Cerny — sommelier
a publicista, Dita Skrivankova — sommelierka a editorka Ca-
sopisu Vino & Styl, Daniel Kalina — produkéni ¢asopisu
Vino & Styl, Ing. Lubos Oulehla - sklepmistr vinarstvi Trpél-
ka & Oulehla, Ing. Jifi Hort — vinaf, Bronislav Vajbar - vinar,
Ing. Pavel Chrast — degustator, Milan Hugo BartoSik — de-
gustator a dovozce vin, Martin Kalvach — dovozce vin.

(UNB)

(JAB)

VINARSTVI

TRPELKA & OULEHLA
Merlot klaret 2009 pozdni sbér
100% Merlot

Alkohol:13%

Oblast: CR, Morava, podoblast znojemska, Dolni Kounice
Barva:jasna, pfiiemné merunkova

Vané: opulentni, piiiemna, lakava, Cista, plna zralého rybizu
Chut: koncentrovana, stavnata, plna slazeného ovoce
Gastronomie: filatka z uzeného uhore na ¢ervené Gocce
Nejlepsik piti:ihned, nejpozdéji do 1roku

Cena: 155K¢

VINARSTVI STEPANEK
Cabernet Sauvignon rosé 2009 PS
100% Cabernet Sauvignon
Alkohol: 11%

Oblast: CR, Morava, podoblast slovacka, Hovorany
Barva:jemna, vesela, rizovooranzova

Viiné: velmi Gista a prijemna, vyzralého ovoce a marmelady
Chut: vyrazna, stavnatd, skvéle pitelna, pina zralého ovoce,
cukru akyseliny, nutné hodné vychladit

Gastronomie: prsut s medovym melounem

Nejlepsik piti:ihned, nejpozdéji do 1roku

Cena:190Ke

VINARSTVI PAVEL BINDER
Frankovka rosé 2009 kabinetni vino
100% Frankovka

Alkohol: 115%

Oblast: CR, Morava, podoblast velkopavlovicka,
Rakvice

Barva: krasna, svétle riizova

Viné: jemna, Gista, piinasi kos letniho ovoce
Chut: koresponduje s vini, velmijemna, obla, plna ovoce
Gastronomie: skvéle letni popijeni s drobnymi tapas
Nejlepsik piti:ihned, nejpozdéji do 1roku

R,

Cena:200Ke
BELLINGHAM Rosé 2008 e
100% Pinotage N

Alkohol:125%
Oblast: Jizni Afrika
Barva: koroptvioko
Viiné: bohata, zrala, snoubi zralé ovoce s kofenim a kourem
Chut: plna, dospéla, na vrcholu, extraktivni, diouha, s jemnou
zraloukyselinou

Gastronomie: uzeny Ostiepok

Nejlepsik piti:ihned, vino je na vrcholu

Cena:155K¢e

JACOB'S CREEK

Shiraz Rosé 2007

100% Shiraz

Alkohol: 13%

Oblast: Australie, Barossa Valley

Barva: ¢erveny grep sjahodovou $tavou
Viné: zrala, pina ¢erveného bobulového ovoce a citrust
Chut: velmi vyzrala, koncentrované ovoce, svézikyselina
- prekvapive svézivino na rocnik

Gastronomie: krdli¢i fas balena v uzené Sunce

Nejlepsik piti:ihned, lepsi uz nebude

Cena: 199K¢
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