JALA ENCYKLOPEDIECESKECH A MORAVS Ky, Vin

Pravidla a systém hodnoceni
Vina jsou zéazena a hodnocena v 6 kategoriich:

Bila vina do 7 g zbytkového cukrdetns

RazZova vina a clarety do 7 g zbytkového cukéetm
Cervena vina do 7 g zbytkového cukrieins
Vinanad 7 g a do 70 g zbytkového cukuetn
Vina nad 70 g zbytkového cukru

Sumiva vina bez rozdilu zbytkového cukru

VVVVYVYY

Vina jsou hodnocena nasledujicimigpbem:

Vina hodnoti vZdy @i¢lennd komise sloZzena 28k ¢leni a predsedyCleny komise jmenuje
organizator ziad vinau i odborné veéejnosti. RPedpokladem ¢&asti v komisi jsou platné
senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkopSkie evropskych norem ISO a DIN.
Hodnoceni kazdé komigédi predseda komise.i®dseda komise musi mit platné senzorické
zkousSky SZPI, nebo degustatorské zkousky podlepskgaech norem ISO a DIN. Hodnoceni
predsedy komise se zapitiva do celkového hodnoceni.

Hodnoti se mezinarodnim 100 bodovym systémem naf@smdividualg. Vina jsou
piinaSena nalita v degustdch sklenicich. Vysledkem hodnoceni j@émpér sttednich hodnot

e

Nejlépe hodnocené vino v celkovéntgai ziskava titul ,Champion®
Pouze nejlépe umista vina v jednotlivych kategoriich ziskavaji o&r@inb korunkami. Péet
takto oceminych vin zavisi na pu vzorki prihlaSenych do jednotlivych kategorii.

- dob50vzork ..... 1 pstikorunkové oznéeni

- do 100 vzork ...2 pstikorunkova oznéeni

- do 150 vzork ...3 pitikorunkova oznéeni

- do 250 vzork ...4 pstikorunkova oznéeni

- nad 250 vzork . 5 ptikorunkovych oznéeni

9% vin v dalSim pi@di zisku bod vSech vin ziskava océm 4 korunkami.
19% vin v dalSim p@di zisku bod vSech vin ziskava océ&m 3 korunkami.

pouze pro pdeby uvéejnéni v knize Mala encyklopedigského a moravského visévi
bude:

30% vin v dalSim p@adi zisku bod vSech vin ozngno 2 korunkami

30% vin v dalSim p@di zisku bod vSech vin ozngeno 1 korunkou

zbyvajici vina budou v knize uvedena bez korunkkua ziskaji hodnoceni nejméh5 bodi
Tato oznaeni nebudou moci producenti u¢hda etiketaclti lahvich a nemohou byt
vniména jako ocemi.
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JALA ENCYKLOTEDIECESKICHA MORAVS Ky, Vin

Statut

Sout éze vin
,Mal& encyklopedie €eskych a moravskych vin*

rocnik 2007

1. Poradatel sout éze

SoutZ je organizovana spaleosti Black Point spol. s r.o., Skav 30, 281 44 Skwov.
Organizator ma pravo na vyléeni vzorki, které nespiuji tento statut.

2. Uréeni sout éze
Sout? je ote¥ena pro viechna vina vyrobena z hioeévy vinné, majicich jvod v Ceské

republice, ktera splji podminky tohoto statutu. Sa@udtje ugena pro vina, kter jsou a budou
v nabidce vingstvi v obdobi od 1. 10. 2007 do 30. 6. 2008.

3. Minimalni mnoZzstvi vina
Vyrobce vina musi mit odiinlaSeného vzorku k dispozici toto minimalni mnezst

Vino jakostni; vino Sumivé 500 |
Vino s givlastkem - kabinet 3001
Vino s givlastkem - pozdni sip 2001
Vino s givlastkem — vybr z hrozri 100 |
Vino s givlastkem - vykr specialni (ledove 25 |
bobulovy vylkEr, slamové)

4. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutzici vyda bezplath3 ks lahvi (o obsahu 0,75 |, Wbz hrozri 0,5 |, specialni vyir
0,375 I) do vlastnictvi organizétora sétg pro pateby senzorického posouzeni.

Kazda lahev musi byt saiicim oznaena podle platného viitekého zakona,éetné uvedeni
ro¢niku sklizré hrozni acisla Sarze.

Soutzni poplatek je saiasti platby za zwejreéni vin a informacich o virfatvi v knize ,Mala
encyklopedigeskych a moravskych vin 2007/2008*

5. PAhlaSka

Ucastnik soutze vyplni gihladku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorkuihiska musi
obsahovat nejméntyto Udaje: jméno aipsna adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce,
ozn&eni odfdy vina, ré&niku, givlastku, vindské oblasti, obce, pép trati, obsah
zbytkového cukru, celkovych kyselin, celkového &l a uteni velikosti &isla Sarze, ze
které je vzorek fedkladan. Satasti ihlasky je i uvedeni maloobchodni ceny vina, zadite
vinat vino prodava ve své provozavn
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JALA ENCYKLOPEDIECESKECH A MORAVS Ky, Vin

Souasti ihlasky je chemicka analyza a:

a) Rozhodnuti Mze, resp. SZPI oitaini vina podle 826, resp. §23 zakan&21/2004 Sb.
b) Doklad o fivodu hrozi, ze kterych bylo vino vyrobeno (registrace vinicdKzUZ,
prohldSeni vinohradnika o sklizni hrdzmu vin vyrobenych z nakoupenych hrézaké
doklad o nakupu odggtitele, tj. faktura, nebo smlouva) — bude vyZadava zemskych vin,
jakostnich Sumivych vin a aromatickych jakostnigm&ych vin.

Jestlize stejny dastnik gihlasi vice vin se stejnym ozfemim, musi byt jednotlivi vina vzdy
odcklené vyrabina a skladovana a musi byt uvedeny jako rozdilnéeSaa rozhodnuti MZe
CR podlel4 odst. 2. ,zékona“, nebo musi prokazatglachazet zérznych partii hroz
(rozdilné vinice na registraci, rozdilné&eni cukernatosti hrozi).

Nespravné udaje nafiplaSce vylduji prislusné vino ze sotite. V gipact Umysiného
nepravdiveho uvedeni Udapudou veSkera vina danéhtadtnika vylodena ze sodfe.
Vyplnénim a gedanim phlasky souhlasi jthlaSovatel se zpracovanim a publikaci udaj
vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

6. Odb ér vzork u

Odbér vzorki probihd osobnim odbem pdadatele v sidlu virfa v terminu od 1. 7. do 1. 8.
2007.

(") Souasti baleni so@Enich vzork musi byt i veSkeré doklady popsané v bodu 5.

7. Termin a misto hodnoceni
Narodni vindaské centrum Valtice od 14. do 17. 8. 2007.

8. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizatotad vinai i odborné veejnosti. Kazdylen komise musi
mit platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustéorkousky podle evropskych norem
ISO a DIN. Komise se skladaji nejntézectyr ¢lent a gredsedy.

Hodnoceni kazdé komigédi predseda komise.i®dseda komise musi mit platné senzorické
zkouSky SZPI, nebo degustatorské zkousky podlepskgaech norem ISO a DIN. Hodnoceni
predsedy komise se zapitiva do celkového hodnoceni.

Kazda komise hodnoti v jednom hodnoticim dni negvy® vzork, primérna doba na
hodnoceni vzork nejmér 5 minut.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnocettidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucidnboeni nize
byt pouzeclovek, ktery uspsre slozil degustatorskou zkousSku dle evropskych nols a
DIN a mé& zkusenosti s organizaci narodnich, nelmmaednich soé#i vin. Na dodrZzovani
statutu a nestrannosti wyhodnocovani dohlizi garant jmenovany 8R. Odborny vedouci
hodnoceniteSi ve spolupraci s garantem tak&padné spory a nejasnosti vzniklgi p
hodnoceni.
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10. Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:
a) Mistnost s¥tla, dol¥e Wtrana o teplat 18-22 °C, zaji&na proti vedlejSim viigm

b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degunsttil chrarény proti ruSivym
vlivam

c) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby st&gor nemdl moznost jakkoliv
poznat identitu fedkladaného vzorku

d) Degustator ma k dispozici seznarmegkladanych vzork s uvedenim evideéniho
¢isla vzorku, réniku a odiidy (kategorie)

e) Degustani sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.l.Nebo podobné nebrousené
a nepotidiné degusténi sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

f) Komise pracuje v dabmezi 9.00 az 16.30 hod.fgstavky mezi hodnocenim duiji
vedouci komisi

g) Paadi vzorki musi odpovidat pravidin hodnoceni — vina jsou fsgena podle
kategorie/ odidy a dale podle tmiku (sestup¥) a podle obsahu zbytkového cukru
(vzestupg)

h) Vina se podavaiji v teplotach: bilétaové vino 10 - 12 °Giervené vinol4 - 16 °C,
Sumiveé vino 8 - 10 °C

i) Degustéator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hoidndistek nebo uklada hodnoceni
do specialniho programu v §teci

J) Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovamo dobu ti let a je zariena
absolutni objektivita a nestrannost zpracovéani edlgl. V pripadt podezeni na
mozné nesrovnalosti fip vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani
vedouciho hodnoceni, garanta, nelggterého z pedsed komisi z@gtné dohledat a
zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statubwdou ohodnocena stobodovym
systémem mezinarodni unie enalog

Vina jsou pinaSena do hodnoticiho prostoru nalita v neéengch sklenkach typu OIV.
Vysledna zndmka vznikne jakotpnér znamek hodnotitélpo vysSkrtnuti nejvySsi a nejnizsi
znamky.

13. Kateqorizace vin

PrihlaSena vina siadi odfd, std&i a zbytkového cukru.
Vina jsou z#&azena a hodnocena v 6 kategoriich:

Bila vina do 7 g zbytkového cukrdetns

Razova vina a clarety do 7 g zbytkového cukéatn
Cervena vina do 7 g zbytkového cukrietns

Vina nad 7 g a do 70 g zbytkového cuktetn
Vina nad 70 g zbytkového cukru

Sumivé vina bez rozdilu zbytkového cukru

VVVVYY
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14. Medaile, Champion

Nejlépe hodnocené vino v celkovéntgai ziskava titul ,Champion®
Nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii ziskaatoalmedaili.

2. nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii zisk&ildrnou medaili.
3. nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii ziskéwhzovou medaili.

V kategorii, ve které ziskal nejvice ho@hampion, ziskava zlatou medaili vino 2. waub
hodnoceni, dalSiidbrnou a nasledujici bronzovou.

V ptipack rovnosti bod u rekolika vzorki se pro paeby ugeni Championa a medaili
pouZzije pomocna bodova hodnota ziskana jakegr znamek vSechleni komise
pridélenych konkrétnimu vzorku. Pokud by i nadale tntaaova shoda, rozhodne losem
odborny vedouci hodnoceni pod dohledagadped komisi.

Neziska-li hodnocené vino alesp80 bodi, nebude v dané kategoriiiplusSna medaile
ucklena. Stejné omezeni se dotykd i titulu Champion.

15. Oznaéeni korunkami

Pouze nejlépe umista vina v jednotlivych kategoriich ziskavaji o&r@rb korunkami. Peet
takto ocemnych vin zavisi na giou vzorki piihlaSenych do jednotlivych kategorii.

- do50vzork ..... 1 ptikorunkové oznéeni

- do 100 vzork ...2 pitikorunkova ozné&eni

- do 150 vzork ...3 pstikorunkova oznéeni

- do 250 vzork ...4 pitikorunkova oznéeni
nad 250 vzork . 5 ptikorunkovych oznéeni

9% vin v dalSim pi@di zisku bod vSech vin ziskava océ&m 4 korunkami.
19% vin v dalSim p@adi zisku bod vSech vin ziskava océm 3 korunkami.

16. NejlepSi kolekce vin

Nejlepsi kolekce vin bude stanovena pomotimgrné znamky vin jednoho producenta.
O nejlepsi kolekci mohou saizit pouze producenti s 5 a vice vzorky v sdgnfm hodnoceni.

17. Diplom

VSichni (Gastnici obdrzi diplom — ogdéeni o pétu pridélenych korunek pro jednotliva vina.

18. Oznacovani vin

Na pozadani vyda organizator drziteli titulu Chaompi vSem drzitélm ozn&eni 5, 4 a 3
korunky, oproti Uhra#l ndkladi samolepky ozrnaijici umistni v sou¥Zi, které mohou
sougzici vyuzit k umisini na spdebitelském baleni vina. Jejich @ bude omezen v
piihlaSce uvedenym mnoZstvim lahvi¢a Sarze ocemého vina. V fipact jakéhokoliv

zneuziti oceéni bude v budoucnu odmitnuta jakakoltagt na sowti.

10. ledna 2007

Za ptadatele
BrankaCerny, v.r.
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